STREDNi ODBORNA SKOLA A STREDNi ODBORNE UCILISTE, POLICKA,
€S. ARMADY 485

KRITERIA HODNOCENI PRAKTICKE MATURITNI ZKOUSKY

OBORU GASTRONOMIE
JARNI A PODZIMNI ZKUSEBNI OBDOBI SKOLNIHO ROKU 2023/2024

Praktickd maturitni zkouska se sklada ze Ctyt ¢asti, které jsou bodovany zkusebni komisi.

Jednotlivé ¢asti praktické MZ Maximalni Minimalni Hodnoceni ve
pocet bodl pocet bodl Skale
SOP 10 5 0-10
Pfiprava menu 40 20 0-40
Servis menu 40 20 0-40
Obhajoba podnikatelského zdméru 30 10 0-30

Bodové ohodnoceni jednotlivych ¢asti je dle piislusné tabulky.

Celkovy pocet bodii Hodnoceni
120 - 108 vyborny
107 - 90 chvalitebny
89 -75 dobry
74 - 55 dostatecny
54-0 nedostatecny

Podminkou pro uspesné slozeni praktické maturitni zkousky je, ze zdk musi splnit minimalni
bodové pozadavky pro jednotlivé ¢asti:

SOpP min. 5 bodi
Ptiprava menu min. 20 bodi
Servis menu min. 20 bodi
Obhajoba podnikatelského zaméru min. 10 boda

Vyhodnoceni praktické zkousky provede zkuSebni komise.




